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Gomez Cruzado Crianza 2020

€10.25

COSECHA 2020: Muy Buena

Variedades de uva: Tempranillo 75% y Garnacha 25%

ElaboraciA3n: 3 dA-as de maceraciA3n prefermentativa en frA-o, realizando remontados diarios y delestage
durante su fermentaciA3n a temperaturas controladas, en depAs3sitos troncocA3nicos de acero inoxidable.
Crianza: 12 meses en barricas de roble mayoritariamente americano.

Cata: Vino de capa media, color rojo cereza. Limpio y brillante. Nariz expresiva con fruta roja (guindas) y
IAjcteos. Fino y complejo. En boca es fresco, Ajgil, con excelente frutosidad. Equilibrado.

Servicio recomendado: Entre 16 y 17A° C. GraduaciA3n alcohAslica: 14,5% vol.

GastronomA-a: AcompaAza a platos de embutidos, carnes rojas y quesos curados.

GA3mez Cruzado S. A. &€ Haro (La Rioja) &€“ 75cl.

InformaciA3n del vendedor

ValoraciA3n de los clientes: No hay opiniones para este producto.
Por favor, regA-strate para escribir una valoraciA2n.
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