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MuÃ±arrate Cosecha 2023

  €4.50  

COSECHA 2023: Sin calificar
Variedades de uva: Tempranillo 100%
ElaboraciÃ³n: ElaboraciÃ³n: Para elaborar este vino se seleccionan aquellos viÃ±edos mÃ¡s jÃ³venes para
obtener un vino mÃ¡s fresco y fÃ¡cil de beber. La uva entra en bodega a una temperatura de 18Âº C y se
realiza una fermentaciÃ³n alcohÃ³lica a temperatura controlada no superior a 25Âº C. El descube se produce
sin haber acabado la fermentaciÃ³n para evitar un exceso de estructura. La fermentaciÃ³n malolÃ¡ctica se
desarrolla de manera espontÃ¡nea en depÃ³sito de acero inoxidable tras la que se sulfita y trasiega. La
estabilizaciÃ³n es por tabulaciÃ³n por frÃo. 
Cata: Color rojo picota de capa alta, tonos azules casi en el borde. Intenso, frutal, poderosa fresa madura,
mora, regaliz. Al mover la copa es franco, versÃ¡til en su frutosidad, con notas de elaboraciÃ³n con dulces
recuerdos lÃ¡cticos, incluso matices herbÃ¡ceos. En boca es carnoso desde el inicio, amplio, lleno de
sabores a las frutas que hemos percibido con anterioridad. En el paso de boca es amplio con los taninos
jÃ³venes pero dulces, maduros, que se deslizan con amabilidad. En el retronasal el vino es potente en largo
por su bondad, de gran frutosidad. 
Servicio recomendado: Entre 14 y 15Âº C. GraduaciÃ³n alcohÃ³lica: 13,5% vol. 
GastronomÃa: Entremeses y aperitivos, con los platos de mÃ¡s a diario, pasta, pizza, de cuchara con
sacramentos y guisos de andar por casa.

Bodegas y ViÃ±edos Solabal S.A.T. â€“ Abalos (La Rioja) â€“ 75cl.

InformaciÃ³n del vendedor

ValoraciÃ³n de los clientes: No hay opiniones para este producto. 
Por favor, regÃstrate para escribir una valoraciÃ³n.
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