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La Monumental de los Vinos

ViA+a Tondonia Reserva 2011

€39.95

COSECHA 2011: Excelente

Variedades de uva: Tempranillo (75%), Garnacha (15%), Graciano y Mazuelo (10%).

ElaboraciA3n: El mosto fermenta en grandes tinas de roble; las mayores, con capacidad para 240
hectolitros. En la vinificaciA3n de los tintos, como el mosto fermenta con los orujos, A®©stos forman una
gruesa capa flotante denominada "sombrero”, que debe removerse para activar la oxigenaciA3n de las
levaduras y hacer mAjs homogA®©nea la maceraciA3n asA- como favorecer la extracciA3n de color. La
fermentaciA3n tumultuosa suele durar cerca de siete dA-as, en los que el mosto ha pasado a ser vino, pero
todavA-a conserva cierto porcentaje de azA°car residual, que debe desdoblarse en una fermentaciA3n
secundaria, o lenta.

Crianza: El periodo de crianza en barrica se prolonga hasta los 6 aA+os, realizAjndose dos trasiegos
anuales. Se embotella sin filtrar pero antes se clarifica con clara de huevo fresco.

Cata: ColorA RubA- brillante con ligeros ribetes teja. NarizA muy fina, fresca, tostada con ligeros aromas a
vainilla. Muy persistente. Gusto Muy seco, suave, redondo y desarrollado.

Servicio recomendado: Entre 15y 17A° C. GraduaciA3n alcohAslica: 13% vol.

GastronomA-a: Carnes rojas asadas, caza de pluma, cochinillo y cordero asado, quesos curados y postres
con chocolate.

Bodega LA3pez Heredia ViA+a Tondonia S. A. - Haro (La Rioja) - 75cl.

InformaciA3n del vendedor

ValoraciA3n de los clientes: No hay opiniones para este producto.
Por favor, regA-strate para escribir una valoraciA3n.
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