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Cerro AÃ±on Crianza 2018

  €8.95  

COSECHA 2018:Â Buena
Variedades de uva: Tempranillo 80%, Garnacha 10% y Mazuelo/Graciano 10%.
ElaboraciÃ³n: Elaborado a partir de uvas de las subzonas Alta, Alavesa y Media de la DenominaciÃ³n de
Origen, su fermentaciÃ³n se desarrollÃ³ a temperaturas de entre 20 y 26Âº C con el fin de preservar los
aromas varietales, especialmente de entre la gama de los frutos rojos. 
Los tiempos de maceraciÃ³n se sitÃºan en torno a los dieciocho dÃas con remontados diarios.
Crianza: En barricas de roble bÃ¡sicamente americano, durante catorce a diecisÃ©is meses. Durante este
periodo es sometido a trasiegas periÃ³dicas. Tras la clarificaciÃ³n y embotellado, permanece en nuestros
botelleros un mÃnimo de cuatro meses.
Cata: Rojo oscuro de intensidad alta y notas de cereza. 
Aromas frutales que preceden a los especiados darÃ¡n paso con el tiempo a la mayor complejidad
aromÃ¡tica que caracteriza las grandes aÃ±adas de Rioja.
En boca presenta muy buena estructura, lo que augura una pausada evoluciÃ³n en botella y, en
consecuencia gran longevidad. Es suave y redondo en el ataque y de postgusto largo.
Servicio recomendado: Entre 15 y 16Âº C. GraduaciÃ³n alcohÃ³lica: 13,5% vol.
GastronomÃa: Marida con platos de legumbres y cocidos tradicionales, carnes rojas y de caza.

Bodegas Olarra S. A. â€“ LogroÃ±o (La Rioja) â€“ 75cl.

InformaciÃ³n del vendedor

ValoraciÃ³n de los clientes: No hay opiniones para este producto. 
Por favor, regÃstrate para escribir una valoraciÃ³n.
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